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BASES .- 
“III CONCURSO  DE RECETAS UVA EMBOLSADA DEL 
VINALOPÓ” 
 
1- El objetivo del concurso es aumentar la divulgación de las cualidades gastronómicas de 
la Uva Embolsada del Vinalopó y poner en valor la peculiar técnica del embolsado, que 
viste cada racimo con una bolsa de papel, consiguiendo que la uva madure en la cepa, 
beneficiándose de los rayos solares e incrementando al máximo sus cualidades naturales 
de aroma y sabor. 
 
2- Podrán participar todos los cocineros nacionales e internacionales que lo deseen. 
 
3- Las recetas deben ser originales. Cada concursante participará con una única receta. Es 
requisito imprescindible que incluya entre sus ingredientes la Uva Embolsada del 
Vinalopó. 
 
4-El periodo de inscripción finalizará el día 5 de octubre de 2009 
 
5- Los interesados deberán remitir una solicitud de inscripción con su nombre, dirección, 
DNI o Nº Pasaporte, teléfono de contacto y nombre de la empresa o establecimiento en el 
que desarrolla su actividad laboral en la actualidad. Junto a estos datos deberá enviar su 
currículo así como el título de la receta, los ingredientes necesarios y su modo de 
elaboración. Los datos deben remitirse: 

- Por correo ordinario a CRDO Uva Embolsada del Vinalopó. C/Virgen del 
Remedio nº 33. CP 03660 Novelda (Alicante) Tfn 965 60 48 59. Horario de 
Oficina de 17 a 21 h de lunes a viernes. 
- Por correo electrónico info@uva-vinalopo.org 

 
 
6- Entre las propuestas recibidas la organización seleccionará un máximo de tres finalistas. 
 
7- Los tres concursantes seleccionados se presentarán para celebrar la final en Centro de 
Desarrollo Turístico de Alicante (CDT), Monte Tossal s/n el día 15 de octubre a las 9:00 
con ropa profesional. 
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8- Los concursantes deberán aportar todos los ingredientes necesarios para la elaboración 
de 5 raciones de su receta emplatadas de forma independiente, a excepción de la Uva 
Embolsada del Vinalopó que les será facilitada por la organización el día del concurso. 
Ningún concursante podrá traer ingredientes precocinados o ya preparados. Toda 
elaboración deberá realizarse in situ el día del concurso. El tiempo máximo de elaboración 
de la receta será de 3 horas. 
 
9- Los participantes podrán utilizar la vajilla y elementos de cocina disponibles en el lugar 
dónde se celebre la final o aportar los que considere oportunos. 
 
10- El jurado encargado de emitir veredicto estará compuesto por miembros del Consejo 
Regulador Uva Embolsada del Vinalopó, periodistas gastronómicos y cocineros. 
 
11- La organización otorgará un premio de 3000€ al ganador del concurso y dos accésit 
dotados cada uno de ellos con 1000€. Igualmente premiará al ganador con la inscripción 
de asistencia al congreso “Lo Mejor de la Gastronomía” que se celebra en Alicante del 8 
al 11 de Noviembre. 
12-La organización de esta convocatoria tendrá derecho a publicar en los medios de 
comunicación escritos o audiovisuales que considere oportunos las recetas e imágenes del 
certamen. Igualmente se reserva el derecho de publicación de las recetas que concurran a 
esta convocatoria siempre mencionando el nombre de su autor. 
 
13- Los participantes aceptan expresamente estas bases por el mero hecho de concursar. 
Las decisiones que adopte la organización, sobre todo aquello que no recojan estas bases 
así como el fallo del jurado, serán inapelables. 
 
 
……………………………………………………………………………………………. 
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SOLICITUD DE INSCRIPCIÓN  
III CONCURSO DE RECETAS UVA EMBOLSADA DEL 
VINALOPÓ 
 
Nombre……… 
Apellidos……. 
DNI…………. 
Dirección…… 
Ciudad………      Código Postal…… 
Correo electrónico……… 
Teléfono fijo 
Teléfono móvil 
 
Solicita participar en el III Concurso de recetas con Uva Embolsada del Vinalopó, 
convocado por la Denominación de Origen Uva Embolsada del Vinalopó y para ello 
adjunta la siguiente documentación: 
 
. Fotocopia DNI o Pasaporte 
. Una receta original 
. Currículo en el que precisa su situación laboral actual 
 
El solicitante se compromete si resulta finalista a elaborar la receta en la final que tendrá 
lugar ante un jurado en Alicante en el mes de octubre 
 
En…………… a……de………………………de 2009 
       
 
Fdo: 
 


